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LA HAYE

CHEFS MENU OKTOBER
VOORGERECHT

Steak Tartaar

Klassieke wijze, tabasco, eigeel

Zalm tartaar
Avocado, kappertjes, rode ui, croutons, wasabi [ -

Carpaccio van courgette

Feta, walnoten, gedroogde tomaten, appel

HOOFDGERECHT

Saté van kip.

Home made atjar. kroepoek, gebakken u1tje=!§q pindasaus, frietjes

Vangst van de dag

Aardappeltjes, mango salsa, gegrilde groente

Truffel Risotto

Parmezaanse kaas, rucola, champignons

DESSERT

Cheesecake

Aardbeien, witte chocolade

Lava chocolade taartje e

Vanille ijs, poedersuiker

Reserveer je tafel alvast via 070 - 204 0147 of mail naar contact@morritzz.nl
Elke vrijdag & zaterdag
Keuken geopend tot 20:00 uur

€ 34,50 per persoon




LA HAYE

CHEFS MENUNOVEMBER
VOORGERECHT

Carpaccio van rund
Truffelmayonaise, pijnboompitten, rucola, Parmezaanse kaas

Makreel tartaar
Appel, komkommer, rode ui, dille, wasabi [

Zoete aardappel tataki

Sesamzaadijes, bosui, sriracha mayonaise

HOOFDGERECHT

Morritzz Hamburger
Rundburger, gebakken ei, spek, kaas, sla, burger saus, frietjes

Vangst van de dag

Vraag ernaar bij onze bediening

- Gnocchi

Pittige pompoensaus- feta- salie-tomaatjes- rucola

| ~ DESSERT

Creme Brilée

[ Vanille, popcorn, karamel “

Romanoff

Aardbeien, vanille ijs, vodka

Reserveer je tafel alvast via 070 - 204 0147 of mail naar contact@morritzz.nl
Elke vrijdag & zaterdag
Keuken geopend tot 20:00 uur

€ 34,50 per persoon



